Uva del Tunde

Prnafile enganclettice: nasse granate intenso, quasi vicletto, con #iflessi viclacei intensi.
Pnafume intense e coinvolgente con naote prevalenti di bacche nasse, amarena e ciliegia,
maxmellata di futti di bosce wessi e piccali, tabacco e spezie.

Ubbinamente consigliate con carni wosse ma risulta molte gradevole anche cen carni di
pallame; dequstate con la classica ciambella womagnela stempewa la leggera
sfumatura tannica e diventa davvere piacevole.

Villaticcic Sangicvese

Prnafile organclettice: calore wosso wbine, aumoniosa e coxpase, con sentexi prevalenti di
amaiend.

Si abbina con la carne avwoste ed i primi piatti al wagi.

Cabernet

Pnafile organalettico: wosse wubine intense, profumo dal guste vinese cen sentori
prevalenti di wibies, avmaniose ed intensc.

bbinamente a primi piatti e a secondi di carne con intingalo.

Uva Dora Guaspe Rosse

Vitigno autoctono Giselda

Pnofile crganclettico: wesse granate intense, con sfumature tendenti al viclaceo;
profume intenso e ceinvalgente di prugna selvatica.

Ubbinamente a primi piatti della tradiziene culinadia lecale e ramagnola.

Uva Dora Umakbile

Raisin d’On

Pnafile erganclettica: wosse conalle chiare, con wiflessi buillanti di varia intensiti;
profume. di frutta asprignela, selvatica, sapare fresce e dalee.
bbinamente con founaggi, fuutta secca e crostate.

Inebbianc Goccia d’One
Pnafile onganclettice: colore giallo ore, profume fresco di fuutta esctica, aumeniosa e

intensc.
Ubbinamente a piatti delicati, come antipasti e scquagquerone con fichi caramellati.

Inebbianc Goccia d’One Umakbile

Pnofile enganalettica: calone gialle paglieting intenso, prafume fresco di frutta secca
esatica, can sapore di miele di fiei di campe.
Ubbinamento con dolei secchi, ciambella e creme.




